


Hier die reine Wahrheit

Hier, 27 m über den Dächern von St. Johann, hat man einen 
anderen Blickwinkel auf das Leben. Hier versöhnen Bier und 
Geselligkeit die Menschen. Hier gibt es keine gesellschaftlichen 
Unterschiede und das Gemeinsame steht über allem.
Dieser Weltanschauung wollen wir mit einer kleinen Speisekarte 
und großen Bieren entsprechen. Und mit einer einfachen 
Philosophie. Alles echt, alles Tirol.
Wir hoffen, damit Ihre Geschmacksnerven zu treffen.

Auf das Wahre und zum Wohlsein!

Ihre Familie Huber

Inklusivpreise



Deshalb gibt es Löffel	  
 
Orig. Tiroler Leberknödelsuppe (A, C, F, L, M)		  €	 4,80
 
Orig. Tiroler Würstelsupp’n (A, C, F, L, M)		  €	 6,20
	 klare Rindssupp’n mit Nudeln und  
	 in Scheiben geschnittenen Frankfurter-Würstel 
 
Hühnersuppe im Töpfchen (A, C, F, L, M)		  €	 5,10
	 mit Nudeln und Hühnerfleisch		   
 
Gulaschsuppe (A, F, L, M)		  €	 5,80
	 pikant würzig
 
Nudel- oder Backerbsensuppe (A, C, F, L, M)	 	 €	 3,80

Heute isst alles Wurst 
 
Frische Münchner Weißwürste im Kessel 	 pro Stück	 €	 2,50
	 mit orig. bayrischem Weißwurstsenf (M, O) 
 
Bratwurst
	 mit Tiroler Krensenf (M)		  €	 6,80
	 mit Sauerkraut (M)		  €	 7,80
 
Frische Blutwurst (nur von November bis März!)
	 mit Tiroler Krensenf (M)		  €	 6,80
	 mit Sauerkraut und Kartoffeln (M)		  €	 8,50
 
1 Paar Frankfurter   
	 mit frischem Kren, Tiroler Krensenf und Semmel (M)	 €	 4,50
	 mit Sauerkraut (M)		  €	 5,30
	 mit Gulaschsaft (A, L)		  €	 5,50
 
1 Paar St. Johanner Schweinswürstel	
	 mit frischem Kren, Tiroler Krensenf und Semmel (M)	 €	 4,70
	 mit Sauerkraut (M)		  €	 5,50
	 mit Gulaschsaft (A, L)		  €	 5,70
 
1 Paar scharfe Bräuwürstel
	 mit frischem Kren, Tiroler Krensenf und Semmel (M)	 €	 4,80
	 mit Sauerkraut (M)		  €	 5,60
	 mit Gulaschsaft (A, L)		  €	 5,80
 
4 Stk. St. Johanner Zwick’lwürstel
	 mit frischem Kren, Tiroler Krensenf und Semmel (M)	 €	 4,70
	 mit Sauerkraut (M)		  €	 5,50

Aus dem Garten Eden  
 
	 Grüner Salat (O)		  €	 4,10
	 Gemischter Salat der Saison (L, M, O)		  €	 4,50
	 Herzhafter Krautsalat (O)		  €	 3,90
	 Frischer Kartoffelsalat (L, M, O)		  €	 4,30

Brot und Gebäck wird separat verrechnet! Warme Küche bis 20:45 Uhr!

Es lebe die Wellness 
 
Wiener Zwiebelrostbraten (A, F, L, M, O)		  €	17,60
	 mit Kartoffeln und gemischtem Salat
	
Brauhaus-Filetspieß (A, F, G, L, M, O)		  €	15,90
	 pikant garniert mit Rösti 

Brauhausteller (Geheimtipp!) (A, C, F, G, L, M, O)	 €	12,90
	 Ofenfrischer Schweinsbraten und knusprige 		
	 Schweinshax’n in Biersaft’l mit hausgemachten 
	 Semmelknödeln, Sauerkraut und frischem Kren  
 
Ofenfrischer Schweinsbraten in Biersaft’l (A, C, F, G, L, M, O)

	 mit hausgemachten Semmelknödeln,  
	 Sauerkraut und frischem Kren
	 für den großen Hunger		  €	 12,90
	 für den kleinen Hunger		  €	10,90
 
Ofenfrische, knusprige Schweinshax’n in Biersaft’l
	 mit hausgemachten Semmelknödeln,  
	 Sauerkraut und frischem Kren (A, C, F, G, L, M, O)

	 für den großen Hunger		  €	12,90
	 für den kleinen Hunger		  €	10,90

Bräuhausschnitzel (A, C, L, M, O)

	 gebackenes Surschnitzel mit Kartoffelsalat
	 für den großen Hunger		  €	12,90
	 für den kleinen Hunger		  €	10,90
 
1/2 knuspriges Grillhendl   
	 täglich frisch gegrillt!		  €	 7,90
	 auch zum Mitnehmen im Papiersackerl		 €	 7,30
	  
Ungarisches Saftgulasch (A, F, L, M)		  €	10,60
	 mit Salzkartoffeln 
 
Wiener Rahmbeuscherl (A, C, D, F, G, L, M, O)		  €	 9,90
	 mit Semmelknödeln 
 
Tiroler Pressknödel (A, C, F, G, L, M)		  €	 8,30
	 2 Stück in Rindsuppe, mit Krautsalat	
 
3 Stück Kaskrapfen (A, G)		  €	 8,50
 
Tiroler Leberknödel (C)

	 2 Stück mit Sauerkraut und Gulaschsaft (A, F, L)	 €	 8,30
	 2 Stück mit Gulaschsaft (A, F, L)		  €	 7,30
 
Gemüseschnitzel (A, C, G, L, M, O)	 	 €	 9,80
	 mit Rahmsauce und Salzkartoffeln 

Fragen Sie bei unserer Turmstüberl-Bedienung nach den aktuellen  
Tagesgerichten! (siehe hierzu auch die Kreidetafeln beim Eingang  
und beim Stiegenaufgang!)



Huberturm zu Sankt Johann in Tirol anno 1959 Wohlverdiente Jaus’n 
 
kaltes Schweinsbrat’l (A, M, O)		  €	10,80
	 mit 2 Scheiben Bauernbrot, Kren, pikant garniert  
	 oder sauer mit Zwiebeln, Essig und Öl 
 
kaltes Schweinshax’l (A, M)		  €	10,80
	 mit 2 Scheiben Bauernbrot, Kren, pikant garniert 
 
Hausgemachte Hax’nsulze (A, O)		  €	 7,40
	 mit 2 Scheiben Bauernbrot, Zwiebeln, Essig und Öl; 
	 auf Wunsch mit steirischem Kernöl 
 
Tiroler Speckplatte (A, G)		  €	11,80
	 mit 2 Scheiben Bauernbrot und Butter, fein garniert 
 
1 Portion Grammelschmalz (A)		  €	 6,50
	 mit 2 Scheiben Bauernbrot, garniert mit Zwiebeln,  
	 Knoblauch und frischem Schnittlauch 
 
1 Portion Liptauer (A, G)		  €	 6,50
	 mit 2 Scheiben Bauernbrot, garniert mit Zwiebeln,  
	 Knoblauch und frischem Schnittlauch 
 
Saure Wurst mit Brot (A, O)		  €	 7,80

Käse nur vom Bauern 
 
Orig. Bergkäse (A, G)		  €	 8,10
	 sauer oder mit Butter und 2 Scheiben Bauernbrot 
 
St. Johanner Bierkäse (A, G)		  €	 8,10
	 sauer oder mit Butter und 2 Scheiben Bauernbrot

Unser tägliches Brot 

	 1 Breze dick & dünn (A)		  €	 1,30
	 1 Salzstangerl (A)		  €	 1,30
	 1 Semmel (A)		  €	 1,00
	 1 Scheibe Schwarzbrot (A)		  €	 0,80

Am Nebenschauplatz 

	 1 Semmelknödel (A, C, G)		  €	 2,30
	 1 Leberknödel (A, C, G)		  €	 2,30
	 1 Portion Sauerkraut		  €	 2,30
	 1 Portion Kartoffeln		  €	 2,30
	 1 Portion Rösti		  €	 2,60



Mehrfach augezeichnet:
Unsere Original Tiroler 
Bier-Spezialitäten!

Unser Bier wird nach alter Hand- 
werkstradition mit ausgesuchten 
Rohstoffen und streng nach den 
Bestimmungen des Reinheitsgebotes 
gebraut. Ohne Kompromisse. Deshalb 
haben wir schon 31x Gold gewonnen. 
Probieren Sie, was das Herz begehrt.

Edles vom Fass:	 	

	 	 	

St. Johanner Zwick’l (A)			  12,7° / 5,3%* 
	 Eine der größten Spezialitäten südlich des Wilden Kaisers.
 			   0,5 l	 €	 3,60
		  0,3 l	 €	 2,80
 
 
Spezial (A)		  12,7° / 5,3%* 
	 Der Geschmack von Lebensfreude und Gemütlichkeit.  
	 Vollmundig und bekömmlich.	 0,5 l	 €	 3,50
		  0,3 l	 €	 2,60
 
 
Augustinus (A)		  11,5° / 5,0%* 
	 Legendärer Schützenmajor, lebenslustiger Brauer und  
	 Wirt – das war Augustinus Feller. Dieses Bier wird nach 
	 seinem Originalrezept aus dem 18. Jahrhundert gebraut. 
	 Bernsteinfarben – edel die Malzwürze.	 0,5 l	 €	 3,50
		  0,3 l	 €	 2,60
 
 
Dunkel (A)		  11,6° / 5,0%* 
	 Das Dunkle – Ursprung der Braukunst.  
	 Tradition, wie sie leibt und lebt. 	 0,5 l	 €	 3,50
		  0,3 l	 €	 2,60
 
 
Tiroler Hefeweizen hell/dunkel (A)		  12,8° / 5,4%* 
	 Ein Weißbier, das Lust und Laune macht.  
	 Prickelnd und frisch wie unsere Heimat.		 0,5 l	 €	 3,70
		  0,3 l	 €	 2,90
 
 
Huber Radler (A, **)		 9,8° / 2,6%*  
	 Da fährst ab! Keine Chance dem Durst.  
	 Aromatisch und frisch.	 0,5 l	 €	 3,50
		  0,3 l	 €	 2,60

			   * Stammwürze / Alk. Vol. %
** Mit Süßungsmittel. Enthält eine Phenylalaninquelle.

Aus der Flasche: 
 
St. Johanner Engerl (A)		  9,4° / 3,7%* 
	 Das fast unschuldige Bier. Von höherer Stelle empfohlen!  
	 Der himmlische Genuss. Vollmundig, würzig-frisch im  
	 Geschmack, trotz 30% weniger Alkohol als unser Spezial.		
			   0,5 l	 €	 3,50
	  
 
Die leichte Weiße (A)		  8,3° / 3,5%* 
	 Grandioser Geschmack, weniger Kalorien & Alkohol  
	 und damit mit Leichtigkeit zu genießen.	  
			   0,5 l	 €	 3,70
 
 
Hefeweizen alkoholfrei (A)		  5,5° / 0,3%* 
	 Eins ohne für alle – mit dem vollen Biergeschmack!	  
			   0,5 l	 €	 3,70
	  
 
Clausthaler Alkoholfrei (A)	 0,3 l	 €	 2,80

		  * Stammwürze / Alk. Vol. %
** Mit Süßungsmittel. Enthält eine Phenylalaninquelle.

Bierbrauen war 9000 Jahre Frauensache

Die Brautradition wird immer mit Mönchen in Zusammen-
hang gebracht. Tatsächlich ist das erst seit 1000 Jahren so. 
Die 9000 Jahre zuvor war Brauen eine klare Frauensache.

Heute ist das noch in vielen afrikanischen und lateinamerika-
nischen Kulturen der Fall. Wie das Bier von damals geschmeckt 
hat, wissen wir allerdings nicht.

Wen es aber interessiert: Auf nach Afrika!



Das Bier von hier.

Geistreiches und Himmlisches   
 
Marille	 2cl	 €	 3,20
	 Lieblich, typisches, zartfeines Fruchtaroma mit viel 
	 Geschmack, süßlich, duftet nach reifen Marillen. 
 
 
Birne Williams	 2cl	 €	 3,20
	 Unverwechselbar typisches Aroma in Geruch und 
	 Geschmack, zarte Frucht, harmonischer Abgang. 
 
 
Bauernobstler	 2cl	 €	 2,90
	 Veredelung des urbäuerlichen, traditionellen Schnapses. 
	 Seine Fülle stammt von verschiedenen alten Apfelsorten  
	 und den urtümlichen Mostbirnen und bietet dadurch eine  
	 besondere Fülle und Breite in Geruch und Geschmack. 
 
 
Jägermeister	 2cl	 €	 3,10

Eher seltene Gäste 
 
Weißwein Hausmarke (O)	 1/8 l	 €	 2,20
	 »Grüner Veltliner«	  
 
Rotwein Hausmarke (O)	 1/8 l	 €	 2,20
	 »Laurenzitrunk« 



Das Bier von hier.

Schönen Gruß vom Braumeister 
 
Römerquelle		  0,33 l	 €	2,20
 

Coca-Cola, Orange, Zitrone, Spezi  
			   0,3 l	 €	2,30
			   0,5 l	 €	3,90
 
Rauch Orangenjuice	
			   0,3 l	 €	2,40
		  gespritzt mit Soda 	 0,5 l	 €	3,70
		  gespritzt mit Wasser 	 0,5 l	 €	3,10
 
Rauch Apfelsaft	
			   0,3 l	 €	2,40
		  gespritzt mit Soda 	 0,5 l	 €	3,70
		  gespritzt mit Wasser 	 0,5 l	 €	3,10
 
Rauch Johannisbeere	
			   0,3 l	 €	2,50
		  gespritzt mit Soda 	 0,5 l	 €	3,80
		  gespritzt mit Wasser 	 0,5 l	 €	3,20

Weil keiner warmes Bier mag 
 

Schwarzer Tee 
	 mit Zitrone 			   €	2,20
	 mit Milch (G)			   €	2,20
	 mit Rum			   €	3,20
 
Verschiedene Tees		
	 Früchte-, Hagebutten-, Kamillen-, Pfefferminztee 	 €	2,20
 
Heiße Zitrone			   €	2,30
 
Grog			   €	3,80
 
Kakao mit Milch (G)		  €	3,00
 
 
 

 
 
Segafredo-Kaffee 
	 Espresso klein			   €	2,10
	 Espresso Macchiato (G)		  €	2,30
	 Espresso groß			   €	3,30
	 Verlängerter			   €	2,50
	 Cappuccino (G)			   €	2,80
	 Latte Macchiato (G)		  €	2,90



A
glutenhaltiges Getreide

B
Krebstiere

C
Ei

D
Fisch

E
Erdnuss

F
Soja

G
Milch oder Laktose

H
Schalenfrüchte

L
Sellerie

M
Senf

N
Sesam

O
Sulfite

P
Lupinen

R
Weichtiere

Die 14 Allergene
Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung: 

		  		
Information über Süßungsmittel (gemäß VO des BMG vom 10.07.2014, 

BGBl Nr. II/175/2014) ** Enthält eine Phenylalaninquelle. 

Kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken.



Huberbräu Turmstüberl 
Brauweg 4, 6380 St. Johann/T.
Tel. +43 (0)5352 622 21-15
turmstueberl@huberbraeu.at

Öffnungszeiten: 
täglich 10.30 – 22.00 Uhr
Warme Küche: 11.30 – 20.45 Uhr


